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L’EVENTO Gita a St Moritz in occasione dei 40 anni di CentroValle e dei 25 anni del Gruppo Iperal

Tutti sul mitico Trenino rosso
Escursione con la Ferrovia retica per i ragazzi della quinta elementare del mandamento di Tirano
TIRANO (gcf) Una giornata sul
Trenino rosso per festeggiare
i 40 anni di CentroValle e i 25
anni del Gruppo Iperal. E’
questa la straordinaria op-
portunità riservata ai ragazzi
delle classi quintedelle scuo-
le elementari del manda-
mento di Tirano. Martedì
ben 350 persone (studenti
ma anche accompagnatori,
insegnanti e dirigenti scola-
stici) saliranno su una delle
ferroviepiùbelle e suggestive
al mondo per raggiungere
Pontresina, a pochi chilome-
tri da St Moritz. Da qui la
comitiva, dopo una passeg-
giata di circa due chilometri
raggiungerà Starzersee, il la-
go dove i ragazzi, insieme ai
loro accompagnatori, po-
tranno fare una colazione al
sacco messa gentilmente a
disposizione dell’Iperal.
Quindi si riprenderà un altro
chilometro a piedi in mezzo
alla natura per arrivare a St

Moritz e poi rientrare a Ti-
rano nel tardo pomeriggio.
L’iniziativa è stata concor-

data con il Consorzio turi-
stico Terziere Superiore, gui-
dato da Gigi Negri, e con le
scuole elementari del man-
damento e in particolare con
il dirigente scolastico Mau-
rizio Gianola, oltre che con i
vertici della Ferrovia retica
rappresentati daEnricoBer-
nasconi. Una giornata di
piacere, dunque, ma anche
una gita istruttiva e un’oc-
casione per scoprire una del-
le principali attrazioni turi-
stiche che legano la Valtel-
lina alla Svizzera.
La tratta centenaria ferro-

viaria del Bernina infatti è un
capolavoro unico della tec-
nica per quanto riguarda
l’ingegneria civile e si inse-
risce in maniera armoniosa
nella splendida natura e nel
suggestivo paesaggio di alta
montagna. Caratteristiche

queste che, nel 2008, hanno
permesso alla Ferrovia retica
di diventare patrimonio
mondiale dell’Unesco.
L’iniziativa rientra nel ric-

co calendario dei festeggia-
menti promossi da Centro-
Valle per i suoi 40 anni. Un

anniversario caratterizzato
da una serie di iniziative che
nel corso dell’anno hanno
toccato un po’ tutto il ter-
ritorio, dalle tappe del Giro
d’Italia a Morbegno e Tirano
alla cena con l’Accademia
del Pizzocchero a Teglio.

Il Trenino rosso del Bernina, patrimonio Unesco

TIRANO (qmr) Dopo il succes-
so del Walking Valtellina,
l’Associazione Nordic Wal-
king Valtellina non si è fer-
mata per il meritato riposo,
ma è invece partita per Ve-
nezia, allo scopo di parte-
cipare attivamente al Nor-
dicwalkinvenice. 37 in totale i
partecipanti valtellinesi a
questa bella esperienza. Ecco
un commento che bene in-
quadra «la giornata che ha
regalato emozioni uniche
agli appassionati di cammi-
nata nordica che hanno at-
traversato la città lungo per-
corsi sconosciuti alla massa.
Un incedere in un mondo
fuori dal tempo, dalle abi-
tudini e usanze inalterate nei
secoli. Scivolare in barca sul-
l’acqua o attraversare calli e
campielli camminando, sono
gli unici modi per spostarsi a
Venezia. Noi, nordic walker,
lo abbiamo fatto. Quando, al-

l’alba, siamoarrivati nelpiaz-
zale della stazione ferroviaria
di Venezia, un debole sole
illuminava lo scenario che di
lì a poco si sarebbe animato
di nuova vita; non solo del
consueto frettoloso passag-
gio di ragazzi che dribblano
turisti e residenti, non la so-
lita invasione di masse di tu-
risti di ogni nazionalità ai
quali i veneziani oramai non
prestano più attenzione, non
i soliti ritardatari che, pernon
perdere un treno in partenza,
traversano il piazzale ince-
spicando sui gradini, ma da
un esercito di nordic wal-
kers». Un esercito pacifico
che, armato di bastoncini,
«avrebbe affrontato una delle
più belle camminate si pos-
sano immaginare: una cam-
minata fuori del tempo nella
città dalle vie d’acqua, una
escursione nel cuore nasco-
sto di Venezia».

SPECIALE INIZIATIVA

I «camminatori» valtellinesi in trasferta a Venezia
TIRANO (sae) Considerato il successo e il notevole afflusso
di partecipanti degli anni scorsi sarà nuovamente or-
ganizzato il trofeo di tiro a segno Anc Tirano.
Giunta alla sesta edizione, la gara di tiro si svolgerà

domenica 9 ottobre presso il poligono della città aduana,
e sarà dedicata alla memoria del maresciallo Gerolamo
Della Bosca (classe 1909).
«La manifestazione sportiva sarà l’occasione per stare

in compagnia - ha sottolineato l’organizzatore Vanni
Farinelli, presidente dell’Anc Tirano - gareggiando in
una disciplina forse poco popolare, ma molto im-
pegnativa e affascinante. E per i giovanissimi sarà prevista
la possibilità di cimentarsi con le armi olimpioniche ad
aria compressa, in maniera del tutto gratuita. Al termine
della gara seguirà il pranzo rustico al coperto, per cui chi
non se la sente di aderire alla gara potrà partecipare al
solo momento conviviale».
L’inizio delle competizioni è previsto per le ore 8.30 e il

costo dell’iscrizione varierà in base alle categorie: 10 euro
(con rientro a 3 euro per massimo due volte) per i militari
in servizio e in congedo, 5 euro (rientro 3 euro massimo
due volte) per gli amici e i simpatizzanti, 15 euro per il
grosso calibro (riservato agli esperti). Il contributo per il
pranzo è fissato in 15 euro per gli adulti e in 10 euro per
i bambini fino ai 10 anni. Per iscrizioni e informazioni
contattare Vanni Farinelli al cellulare 329.4932067 o per
mail farvanni@teletu.it.

TIRANO
Domenica 9 ottobre torna
il trofeo di tiro a segno Anc

.

Il Gruppo Iperal sostiene
le iniziative legate al territorio
TIRANO (gcf) «Abbiamo sposato con en-
tusiasmo questa iniziativa perchè rientra
perfettamente nella filosofia delle inizia-
tive che stiamopromuovendo sul territorio
in occasione dei 25 anni della nostra azien-
da», ci spiega Federico Cimini, direttore
marketing del Gruppo Iperal. L’azienda
valtellinese infatti ha scelto di affiancare
CentroValle nell’operazione Trenino rosso
riservata ai ragazzi delle classi quinte ele-
mentari del mandamento di Tirano. Il
Gruppo Iperal specializzato nella grande
distribuzioneorganizzata (34punti vendita
con un fatturato che sfiora i 500 milioni di
euro e quasi 1.700 dipendenti) è una realtà
di successo non solo in Valtellina. E que-
st’anno, per festeggiare il venticinquesimo
anniversario, sta facendo le cose in grande.
«La nostra azienda è da sempre attenta al

territorio, è orgogliosa delle sue radici e
valorizza le iniziative virtuose. Questa ini-
ziativa che coinvolge i bambini e le loro
famiglie ci è piaciuta molto ed è coerente
con i nostri valori». Ma non è tutto. In
occasione dei suoi primi 25 anni il Gruppo
Iperal domenica prossima, 9 ottobre, or-
ganizzerà una convention al Palazzetto
dello Sport di Monza con tutti i suoi col-
laboratori; ha intensificato le iniziative pro-
mozionali (catalogo premi con ben tre
collezioni); ha rinnovato il sito rendendolo
moltopiù emozionale,moderno, dinamico
eaperto, oltre che riccodi contenuti.Dulcis
in fundo ha cambiato lo slogan da «Iperal
da sempre con te» a «Iperal sempre con te»
perchè l’azienda, dopo essere stata vicina
al cliente per 25 anni, oggi è a disposizione
del cliente 24 ore su 24.

RISTORANTE SALE & PEPE
Via Mazzini 10 - Tirano - Tel. 0342 704574

Taglierino del cacciatore • Costolette di cervo allo Sforzato
e ginepro con insalatina di farro e grano • Semifreddo alle
castagne • Acqua • Vino • Caffè

ALBERGO SAN MICHELE
Via Rasica 1- Tirano - Tel. 0342701347

Chisciol della casa su letto di cicoria • Bresaola carpacciata
• Pizzoccheri alla valtellinese • Taglioni ai porcini • Polenta
con salsiccetta al Marsala • Torta al grano saraceno • Acqua
• Vino • Caffé

LA BOTTE
Piazza Basilica 20 - Tirano - Tel. 0342 702750

Antipasto: Chisciol con cicorino • Vino Spumante Brut Rosè
casa vinicola Bettini • Primo: Pizzoccheri • Vino Il Saloncello
Conti Sertoli Salis • Secondo: Salumi di cervo con polenta
• Vino Corte della Meridiana Conti Sertoli Salis • Dessert:
Crostata di mele con vaniglia calda • Vino del Frate (souvignon)
casa vinicola Triacca

RISTORANTE FOGLIA D'ORO
Via XX Settembre 21/23 - Tirano - Tel. 0342 705769

Bresaola carpacciata • Pizzoccheri • Sciatt con cicorino •
Tiramisù della casa • Vino un quarto rosso o bianco (Salis)

RISTORANTE PIZZERIA METRO'
Viale Italia 24 - Tirano - Tel. 0342 704741

Taroz con salame • Risotto alla valtellinese (funghi e Bresaola)
• Arista di maiale in salsa di mele con patate al forno • Torta
di grano saraceno con mele e noci • Vino • Caffè)

ANTICA OSTERIA DELL’ANGELO
Via don Albonico, 2 - Tirano - Tel. & fax 0342 706188
Cell. 338 6152809

Insalatina di funghi, rucola e Parmigiano • Crespella alla
fonduta di Casera • Polenta salsiccetta e funghi • Semifreddo
al Braulio e amaretti • Vino • Acqua • Caffè

In tutti i Ristoranti aderenti alla Rassegna
è gradita la prenotazione.

Menu concordato in Rassegna: € 25,00

RISTORANTE AI PORTICI
Viale Italia 187 - Tirano - Tel. 0342 701255
Chisciöi al Casera • Cappello di funghi porcini trifolati
• Varietà di Bresaole • Canestro di formaggio con taglioni al
sugo di capriolo • Filettino di suino farcito con salsa di mele
Valtellina • Lamelle di patate croccanti • Bisciola in crema
di Braulio • Caffè • Vino

HOTEL RISTORANTE “LA ROTONDA”
Via Elvezia 23 - Tirano - Tel. 0342703626

Bis di Bresaole • Sciatt su letto di cicorino • Tagliatelle
casalinghe al sugo di salmì • Costolette di cervo al ginepro
• Parfait alle noci e miele • Vino della casa

OSTERIA DI RONCAIOLA
Via S. Stefano 2 - Tirano-Roncaiola - Tel. 0342720387

Slinzega con chisciöi e cicoria • Gnocchi di patate e grano
saraceno ai funghi trifolati • Scaloppine di manzo Roncaiola
(olio al caffé e pepe) • Patate • Coppa di gelato con castagne
caramellate • Vino Rainoldi D.O.C.

RISTORANTE IL TINELLO
Via Statale Stelvio 67 - Tirano - Tel. 0342 703408

Taroz in crosta di Speck con sfoglia di Casera • Ravioli di
patate con porcini e fonduta di Taleggio • Tagliata di cervo
con gallinacci e crostone di polenta • Sorbetto alla mela •
Vino Contadi Gasparotti “Senzafine rosso di Valtellina”

VINERIA
Via XX Settembre 25 - Tirano - Tel. 0342 702116

Chisciol, ricotta della Val di Tartano e Bresaola Bordoni •
Raviolo di ricotta e tartufo nero della vicina Valcamonica
• Cappello del prete cotto nel lavec al Canua con polenta
mugna • Tris di dolci: mousse di yogurt, semifreddo al
cioccolato, sorbetto al lampone • Vino Capo di Terra D.O.C.G.
Conti Sertoli Salis

HOTEL BERNINA
Via Roma 24 - Tirano - Tel. 0342 701302

Ricco antipasto del Vecchio Bernina • Gnocchetto di castagne
e finferli • Sella di capriolo e lo Sfursat • Torta di saraceno
ai frutti del sottobosco e crema di vaniglia • Vino Tellino della
Casa • Caffé e ammazzacaffé

RISTORANTE PIZZERIA MORRY'S
Via Stelvio 36 - Tirano - Tel. 0342 701741

Tris di Bresaole • Tajadin di castagne alla chiavennasca •
Sminuzzato di cervo all'uva nera con polenta mugna e funghi
trifolati • Torta di grano saraceno con marmellata ai mirtilli
• Vino Baccalitt delle Cantine Salis

essential details
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TiranoAutunno

Rassegna Enogastronomica nei Ristoranti cittadini

5 week end di ottobre
con i menu d’autunno
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TIRANOO (qm(q r)) Dopopoo il susucceccess-
ssoo dedel Waalkik ngg Vaaltteellinaa,,
l’Associazione Nordic Wal-
king Valtellina non si è feff r-
maattaa ppeer il meerittaattoo ripopossoo,,
maa èè invnn ececee ppaarttittaa ppeer VeeVV -
neeziaa,, aalloo ssccopopoo ddi ppaarttee-
ccippaaree aattttivaameenttee aal Noor-
ddiccwaalkik nvnn eenicece.. 3737 in ttoottaalee ii
ppaarttececippaantti vaaltteellineessi aaa
ququeeststaabbeellaa eessppeerieenzaa.. Eccccooo
uun ccommo eenttoo cchee bbeenee in-
ququaaddraa «laa gig oornaattaa cchee haaa
reeggaalaattoo eemooziono i uuniccheee
agli appassionati di cammi-
nata nordica che hanno at-
trt aavaa eerssaattoo laa ccittttàà luunggo po peer-
ccoorssi sscconoo osscciututi aallaa maassssaa..
UUn incecedederee in uun mono ddooo
fuuff oori ddaal tteemppoo, d, daallee ababi-
tutuddini ee ususaanzee inaaltteeraattee neeii
ssececooli.. SSccivoolaaree in babarccaa susul-
l’aaccququaa oo aattttraavaa eerssaaree ccaalli eee
ccaamppieelli ccaamminaanddoo,, ssonooo o
glig uunicci mooddi ppeer sspopoststaarssi aaa
VeeVV neeziaa.. Nooi,, noorddicc waalkkeer,,rr
lo abbiamo faff tto. Quando, al-

l’aalbaba,, ssiaamooaarrivaatti neelppiaaz-
zaalee dedellaa ststaaziono ee feeff rroovivv aariaaa
di VeVV nezia, un debole solee
illuminavaa a lo scenario che dii
lì aa popoccoo ssi ssaareebbbbee aanimaattooo
ddi nuuoovaa vivv ttaa;; nono ssooloo dedell
ccono susueettoo frff eettttooloosso po paassssaag-g
gig oo ddi raaggaazzi cche de dribbbblaanooo
tuturiststi ee reessidedentti,, nono laa ssoo-
littaa invnn aassiono ee ddi maassssee ddi tutu-
riststi ddi ooggni naaziono aalittàà aaii
ququaali i veeneeziaani ooraamaai nonno
ppreeststaanoo ppiùù aatttteenziono e,e, nonno
i ssoolitti rittaarddaattaari cche,e, ppeernonno
perdere un treno in partenza,
travaa ersano il piazzale ince-
ssppiccaanddoo susui ggraaddini,, maa ddaaa
uun eesseerccittoo ddi noorddicc waal-
kkeerss».. UUn eesseerccittoo ppaaccificcooo
cche,e, aarmaattoo ddi babaststono ccini,,
«aavaa rvv eebbbbee aaffrff ono ttaattoo uunaa dedelleee
ppiùù bbeellee ccaamminaattee ssi poposs-
ssaanoo immaagig naare:e: uunaa ccaam-
minaattaa fuuff oori dedel tteemppoo neellaaa
ccittttàà ddaallee vivv ee dd’aaccququaa,, uunaaa
eessccursu siono ee neel ccuuooree naassccoo-
sto di VeVV nezia».

SPECIALESPECIALE INIZIAINIZIATIVVTIVAAA AAAVVVV

IIII «««cacacammininimminmminaaattttooorrri»ii»i» vvvaaaalllltttttellinelliellineellinesssiiii inniinin trttrtraaasssfeffeferttrtrtaaaa aaaa VVVVeneeneeneVVVVVV zzziiiiaaa
TIRANOO ((ssaaee)) CCono ssiddeeraattoo il susuccecccessssoo ee il nootteevoolee aafflususssoo
ddi ppaarttececippaantti dedeglig aannii sscccoorssi ssaaràà nuuoovaameenttee oor-
ganizzato il trofeff o di tiro aa seggno Anc Tirano.
Giunta alla sesta edizionne, la gara di tiro si svolgerà

ddomo eeniccaa 99 oottttoobbree ppreessssoo il poppoliggonoo o dedellaa ccittttàà aadduuaanaa,,
ee ssaaràà dededdiccaatta aa allaa meemoooriaa dedel maareesscciaalloo GGeeroolaamoo
Deellaa Boossccaa ((cclaassssee 1990099).).
«Laa maanifeeff ststaaziono ee sspoporrttivaaa ssaaràà l’ooccccaassiono ee ppeer ssttaaree

in ccomo ppaaggniaa - haa ssoottttoollineeeaattoo l’oorggaanizzaattooree Vaanni
Faarineelli,, ppreessidedenttee dedell’AAnccc Tiraanoo - ggaareeggigg aanddoo in
uunaa ddissccipplinaa fooff rssee popocccoo popopopolaare,e, maa moolttoo im-
ppeeggnaattivaa ee aaffaaff ssccinaanttee.. E pppeer i gig oovaanissssimi ssaaràà ppreeviststaa
laa popossssibbilittàà ddi ccimeenttaarssii cconoo lee aarmi oolimppiono icchee aadd
aariaa ccoomppreessssaa,, in maanieeraaa ededel tututtttoo ggraatutuittaa.. Al tteerminee
della gara seguirà il pranzoo rusts ico al coperto, per cui chi
non se la sente di aderire allaa gara potrà partecipare al
ssooloo momo eenttoo ccoonviviaalee»...
L’LL inizioo dedellee ccomo ppeettizionno i èèè ppreeviststoo ppeer lee ooree 88..3300 ee il

ccooststoo dedell’issccriziono ee vaarieerààà in babassee aallee ccaatteeggoorie:e: 100 eeuru oo
((ccono rieentrt oo aa 33 eeuru oo ppeer maaassssiimoo dduuee voolttee))

g
ppeer i milittaari

in sseervizioo ee in ccono ggededoo,, 55 ee ruru oo ((rieentrt oo 33 eeuru oo maassssimoo
dduuee voolttee)) ppeer glig aamicci ee ii ssimpmpaattizzaantti,, 155 eeuru oo ppeer il
ggroossssoo ccaalibbroo ((

gg
risseervaattoo aagglig eeessppeertti).). Il ccono trt ibbututoo ppeer il

ppraanzoo èè fissssaattoo in 155 eeuuroo ppeerr glig aadduultti ee in 100 eeuru oo ppeer
i babambbini finoo aai 100 aanni.. Peer issccriziono i ee infooff rmaaziono i
ccono ttaattttaaree Vaanni Faarineelli aaal ceccelluulaaree 323 9.9.499323 006767 oo ppeer
mail faff rvanni@teletu.it.

TIRANO
DDomomeenniiccaa 999 ooottttoobbrree ttoorrnnaa
ilil trtrooffeeffff oo ddii ttiirrrooo aa sseegggnono AAnncc

RISTORANTERISTORANTE SALLESALE & P&& PEPEEPE
Via Mazzini 10 - Tirano - Tel.TT 03420342 704574

TaTaglierinoglierino deldel cacciatorcacciatoreerrrr •• CostoletteostolCostolette didi cercervovo alloallo SforSforzatozatorrrr
e ge gineproinepro concon insalatinainsalatina didi farrrofarro e gee granorano • SemifrSemifreddoeddorrr allealle
castagneg • Acquaq • Vinoii • Caaffè

ALBERGOALBERGO SANSAN MICHELEICHMICHELE
ViVia Ra Rasicaasica 1-1 TiranoTirano - TTel.el.TTT 034270134742700342701347

Chisciol della casa su letto di oriacico • Bresaolarr carpacciata
• Pizzoccheri alla valtellinese • aTaglioni ai porcini • Polenta
concon salsiccettasalsiccetta alal MarsalaMarsala • TooTortarta alaal granograno saracenosaraceno • AcquaAcqua
• Vinoii • CafféC

LALA BOTTEBOTTE
PiazzaPiazza BasilicaBasilica 2020 - TTiranoirano - TTTel.el.TTTT 034200342 770275002750

Antipasto:Antipasto: ChisciolChisciol concon cicorinnocicorino •• ViVinonoiii SpumanteSpumante BrutBrut RosèRosè
casacasa vinicolvinicola Ba Blll ettiniettini •• Primo:Primo: PizzoccheriPizzoPizzoccheri •• ViVinonoiii IlIl SaloncelloSaloncello
ContiConti SertoliSertoli SalisSalis •• Secondoo:Secondo: alumiSaSalumi didi cercervovo concon polentapolenta
• ViVinonoiii CorteCorte delladella MeridianaMeridiana ntiConConti SertoliSertoli SalisSalis • Dessert:Dessert:
Crostata di mele con vanigliag caalda • Vinoii del Frate (souvignon)( g )
casa vinicola Triaccarr

RISTORANTERISTORANTE FOGLIAGLIAFOGLIA D'OROD ORO
Via XX Settembre 21/23 - Tiraano - Tel.TT 0342 705769

BrBresaolaesaolarrrr carpacciatacarpacciata •• PizzocchericchPizzoccheri •• SciattSciatt concon cicorinocicorino ••
TiTiramisùramisùiii delladella casacasa • ViVinonoiii unnun artoquaquarto rossorosso o bo biancoianco (Salis)(Salis)

RISTORANTERISTORANTE PIZZERIAZERPIZZERIA METRO'METRO
VialeViale ItItaliaaliatttt 2424 - T- Tiranoirano - T- Tel.elTTTT 033420342 704741704741

TaT roz con salamel • RisottoRi tt allaall tellinesevaltlt lli (funghi(f hi e BBresaola)l )
•• AristaArista didi maialemaiale inin salsasalsa didi mmelemele concon patatepatate alal forfornonorrr •• ToTortarta
didi granograno saracenosaraceno concon melemele ee ne n ciococi •• ViVinonoiii •• Caffè)Caffè)

ANTICA OSTERIA ELL’ANGELODE
ViVia da donon Albonico,Albonico 2 - T2 Tiranoirano -- TT .elelTTTT & f& faxax 03420342 706188706188
Cell.Cell 338338 61528096152809

InsalatinaI l ti didi funghi,f hi rucolal ee PPara migianoi irr • CrC espellallrr allall
fondutafonduta didi CaseraCasera •• PolentaPolenta salsiccettaalsiccsalsiccetta e fe funghiunghiffff •• SemifrSemifreddoeddorrr
alal BraulioBraulio e ae amarmarettiettirrrr •• ViVinonoiii •• AcquaAcqAcqua •• CaffèCaffè

InIn tuttitutti i Ri Ristorantiistoranti adeerader ntienenti allaalla RassegnaRassegna
è gè graditaradita lala prprenotazione.oneenotazione

Menu concordato in Rassegna:Rass € 25,00

RISTORANTERISTORANTE AAIAI PORPPORTICITICI
Viale Italiatt 187 - Tirano -- T .elTT 0342 701255
ChisciöiChisciöi alal CaseraCasera •• CappelloCappCappello didi funghifunghi porciniporcini trifolatitrifolati
• VaVarietàrietà didi BrBresaoleesaolerrr • CanestroCaneCanestro didi forformaggiomaggiorrrr concon taglionitaglioni alal
sugog di capriolop • Filettinno did suino farcito con salsa di mele
Valtellina • Lamelle di patatepatat croccanti • Bisciola in cremarr
di Braulio • CaffèC ffè • Vinooii

HOTELHOTEL RISTORANTERANRISTORANTE “LA“LA ROTONDA”ROTONDA”
Via Elvezia 23 - Tirano - T .el.TT 0342703626

BisBis didi BrBresaoleesaolerrrr • SciatttSciatt ususu lettoletto didi cicorinocicorino • TaTagliatellegliatelle
casalingheg al sugog di saalmì • Costolette di cervo al gineprog p
• Parfait alle noci e mielee • ViV noii della casa

OSTERIAOSTERIA DIDI RONCAIOLAONRONCAIOLA
Via S. Stefano 2 - Tirano-Roncaiolao-Ro - Tel. 0342720387

SlinzegaSlinzega concon chisciöichisciöi e ce c oriaicoicoria •• GnocchiGnocchi didi patatepatate e ge granorano
saracenosaraceno aiai funghifunghi trifolaatitrifolati •• ScaloppineScaloppine didi manzomanzo RoncaiolaRoncaiola
(olio(olio alal caffécaffé e pe pepe)epe) • PatateatatePatate • CoppaCoppa didi gelatogelato concon castagnecastagne
caramellate • Vinoii Rainooldi D.O.C.

RISTORANTE IL TINELLOT
ViVia Sa Stataletatale StelvioStelvio 6767 - TTT noiranirano - TTel.el.TTT 03420342 703408703408

TaTarozroz inin crostacrosta didi SpeckkSpeck oncocon sfogliasfoglia didi CaseraCasera •• RavioliRavioli didi
patatepatate concon porciniporcini e fe fondutandutaondutaffff didi TaTaleggioleggio •• TaTagliatagliata didi cercervovo
concon gallinaccigallinacci e ce crostonnerostone dididi polentapolenta • SorbettoSorbetto allaalla melamela •
Vino Contadi Gasparottip “Senzafine“ rosso di Valtellina”

VIVINERIANERIA
ViVia Xa XX SX SXXX ettembrettembre 2e 25 - TT5 T noiranirano - TTel.el.TTTT 03420342 702116702116

Chisciol,Chisciol ricottaricotta delladella VVaVa dl dl di Ti Tddd artanoartanoTTTT e Be Breresaolasaola BordoniBordoni ••
RavioloRaviolo didi ricottaricotta e te tarttufoartufottt neronero delladella vicinavicina VaValcamonicalcamonica
• Cappello del preterr cootto nel lavec al Canua con polenta
mugna • Trisrr di dolci: ussemo di yogurt, semifreddorr al
cioccolato,, sorbetto al lamponemponp • Vinoii Capop di Terra D.O.C.G.
Conti Sertoli Salis

HOTELHOTEL BERBERNINANANINA
Via Roma 24 - Tirano - TTel.TT 03420 701302

RiccoRicco antipastoantipasto deldel VeVecchhiocchio BerBBerninaninarrrr •• GnocchettoGnocchetto didi castagnecastagne
e fe finferliinferliffff • SellaSella didi capriolocapriolo e le lo So Sfursatfursat • ToTortarta didi saracenosaraceno
ai frutti del sottobosco e cremam di vanigliag • Vinoii Tellino della
Casa • Caffé e ammazzacafféacaf

RISTORANTE PIZZERIAPIZ MORRY'S
Via Stelvio 36 - Tirano - Tel.TT 0342 701741

TrTrisisrrr didi BrBresaoleesaolerrrr •• TaTajaddinjadinaa diddi castagnecastagne allaalla chiavennascachiavennasca ••
SminuzzatoSminuzzato didi cercervovo all'uuvaall uva nerannera concon polentapolenta mugnamugna e fe funghiunghiffff
trifolatitrifolati • ToTortarta didi granoograno racenosarsaraceno concon marmarmellatamellatarrrr aiai mirtillimirtilli
• Vinoii Baccalitt delle Cantineantin Salis
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